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Oliver, le robinet dédié à la conservation de l'huile
Oliver est le robinet anti-goutte de la ligne MAMMAMIA conçu pour maintenir la préciosité, les arômes et la 
fraîcheur de l'huile d'olive extra vierge. Il est appliqué sur les meilleurs conteneurs dédiés à la conservation de 
l'huile, il préserve ses caractéristiques organoleptiques en évitant le contact avec l'air et garantit un débit 
uniforme et régulier.

Quelques avantages
•  L'huile, en particulier l'huile d'olive extra vierge, doit éviter
 le contact avec l'oxygène car celui-ci provoque l'oxydation.
•  Oliver empêche le contact avec l'air tout en maintenant les caractéristiques organoleptiques inchangées.
•  Grâce à Oliver, vous n'aurez plus besoin de l'entonnoir pour verser l'huile dans des flacons ou des fiasques, en   
 évitant ainsi le risque de salir, d'altérer et de gaspiller le précieux produit.
•  Applicable aux bidons d'huile, indépendamment de leur taille et leur volume.

Quelques gestes simples
�  Retirez le bouchon du réservoir d'huile.
•  Insérez Oliver côté flotteur et vissez jusqu'à ce qu'il soit bien fermé.
•  Retirez les languettes de sécurité.
•  Pour faire sortir l'huile, poussez les languettes latérales légèrement vers le haut.
•  Coupez la pression pour arrêter le débit d'huile.

Les caractéristiques
�  Réalisé en PP961 naturel à usage alimentaire.
•  Support de positionnement flottant en acier inoxydable.
•  Tube de connexion en silicone.
•  Oliver est équipé d'un dispositif de décompression qui permet de maintenir  
 une pression constante lors du prélèvement de l'huile, en gardant le récipient  
 intact et en assurant un débit constant.
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